Toth Sandor Kollégium II1.

A program idopontja: 2025. februdar 14-16.

A program helyszine: Kiscsosz

A program szervezdje: EIG Forrds Hagyomdny6rzié Egyesiilet — Hunyor NépfGiskola
Erintettek létszama: 20 f&

Harmadik alkalommal valosult meg a Téth Sandor Kollégium hosszu hétvégéje Kiscsdszon.
Februarban, az idészakhoz igazodva, els6sorban az allati eredetii termékkészités, feldolgozas
volt a programunk fokuszaban.

A pénteken délutan érkezdk a tdgy-meleg tehéntej melegitésétdl indulva kapcesolodhattak be a
hazi sajt készités folyamataba. A ,,Marina haz” erre a célra kialakitott konyhdjaban indult ez a
teljes hétvégét atszovo tevékenység. A 38 fokra melegitett tejet természetes oltoenzimmel
kezeltiik, majd id6t adtunk az alvadasra. Egy 6ra malva mar az alvadékbol késziilt toretet
emeltiik 4t a csepegtetd vasznakba. Ekdzben lehetdség nyilt a két héttel kordbban elkészitett
sajtok megkostolasara is.

Szombaton reggel kozds diszndvagassal indult a nap. A fiatal mangalica alig két 6ra alatt mar
a husos ladékban, feldarabolva varta a sorsat. A vagas, bontas folyamatat a kollégium tagjai is
segitették, reggeli gyanant pedig megkdstolhattak az ilyenkor elmaradhatatlan hagymas vért.
A délelétt folyaman idot szantunk a lecsopogtetett sajt anyaganak Gjra torésére €s
fliszerezésére is. Ezt kdvetden formakba toltottiik a masszat, majd préstalcak ala helyeztiik a
kis sajtgdmboket. Délutan elkésziilt a disznosajt és a hurka is. A kozeli telepiilésrol,
nagypiritrdl érkezett, hentes szakmaji Gecse Andras sajat fiiszerreceptjei alapjan négyféle
grillkolbaszt toltott a kollégistakkal. Természetesen mindezeket k6zos vacsora keretében el is
fogyasztottuk. Vacsora utan a régi6 egyik legsikeresebb dstermeldje, hentes tizemének
tulajdonosa, Desits Zoltan tartott érdekes eldadast a hallgatoknak, kivalo termékkostoloval is
kedveskedve.

Vasarnap a helyi termeldi vasarban volt lehetdség a legkiilonfélébb videki, hazi termekek
kostolasara és megvasarlasara. Idokozben fiistre keriilt a friss disznosajt is. A tehénsajtok
kibtjtak a formakbol és 20%-os, hideg so-fiirddbe keriiltek. A kiscsdszon €16 Kovér Istvanné
a baromfi vagas, tisztitas és feldolgozas praktikait mutatta be a déleldtt folyaman. A kora-
délutani elkoszonéskor egy-egy hazi-termék csomaggal biicsuztunk a Kollégium tagjaitol.




